
サイドメニューも大変人気です

バーニャカウダーソースに変更
季節のいろどりサラダ
¥ 450

じゃがいものロースト
南イタリア産

¥ 780
タンブーロ特製 ティラミス
¥ 500+ ¥ 100

スワイプで拡大縮小してご覧いただけます

クリーミーな
美味しいチーズ

もちもちっとした乳牛のチーズ
写真はチーズたっぷり1.5倍！

長年皆様に愛されているモッツァレラチーズを
トッピングした真だこのマリナーラ。
チーズにマリネした真だこ・ガーリック・
トマトソースがベストマッチ。

トマトソース

チーズたこマリ
¥ 1940

ラロッカ社の素晴らしい香りのブラックオリーブと
アンチョビのパンチのある塩分で
ビールやワインがすすみます。
好んでくださるお客様の多い一品。

トマトソース

ロマーニャ
¥ 1690

トマトソース

GSB

¥ 1850

モッツァレラチーズトッピング + ¥390

トマトソース

イベリコ豚サラミの
マリナーラ

¥ 1550

旨味いっぱいの明太子とクリーミーな
マスカルポーネチーズをバジルの香りと共に。
当店人気No.3ピッツァ。

クリームソース

めんたいマスカル
¥ 1550

タレッジョ／ゴルゴンゾーラ
グラナパダーノ／モッツァレラ

クリームソース

ハニー・
クワトロチーズと

くるみ
¥ 1850

人気の2種を半分ずつ

トマトソース&クリームソース

マルゲリータと4種のチーズ
ハーフ＆ハーフ

¥ 1690

ローストして旨味が凝縮した国産きのこを
たっぷりトッピングしています。

クリームソース

5種のきのこ
¥ 1690

シンプルが美味しい、定番ピッツァ
チーズやトマト、シェフが毎日練り上げる
生地の美味しさをダイレクトに楽しめます。

オリーヴオイル

マルゲリータ・ビアンカ
水牛モッツァレラチーズの

¥ 2100

オリーヴオイル

ブルスケッタ風

¥ 2280

モッツァレラチーズトッピング + ¥390

真だこをたっぷりトッピングした極上のマリナーラ。
窯の中で真だこの出汁とトマトソースがグツグツと
美味しく焼き上がります。

トマトソース

Wたこマリ
¥ 2150

ダブル

トマトソース

クリーミーなマスカルポーネチーズと
ミニトマトの酸味がマリアージュ！
絶品ピッツァに仕上がっています。

¥ 1950
マスカル・ビアンカ

モッツァレラチーズ1.5倍 + ¥390
2倍 + ¥700

トマトソース

¥ 1250
マルゲリータ

トマトソース

¥ 1250
ビーガンマリナーラ

ぷりぷりのえびとクリーミーなマスカルポーネチーズ、
甘みの凝縮した自家製セミドライトマト。
自家製バジルソースをベースにして、
爽やかでクリーミーにお召し上がりいただけます。

¥ 1990

オリーヴオイル・バジルソース

えびマスカル

乳牛のモッツァレラチーズのマルゲリータと
水牛のモッツァレラチーズのマルゲリータビアンカを
食べ比べできる長年人気のピッツァ。

¥ 1990
マルゲ＆水牛ビアンカマルゲ＆水牛ビアンカ

クリームソース

ほうれん草・リコッタチーズ・生クリームを
合わせたペーストに、
イタリア産ホエー豚ベーコンをトッピング。

¥ 1690
ほうれん草 と ベーコン

イタリア産水牛モッツァレラチーズ1.5倍 + ¥490
2倍 + ¥900

イタリア産水牛のモッツァレラチーズ使用！

トマトソース

¥ 1750
水牛のマルゲリータ

トマトソース&オリーヴオイル

オリーヴオイル

- ¥ 50はちみつ無し
- ¥ 50くるみ無し

2021

2021

2021

サラミマリナーラに
チーズトッピングは、

当店人気

NO.2！

※ できる限り務めておりますが店内の状況により、
　 お約束のお時間より数分程お待ち頂く場合がございます。
　 何卒ご了承頂けますよう、お願申し上げます。

※ ピッツァ 1枚につきお箱代 80円頂戴しています。
※ お支払いは現金のみのお取り扱いです。
※ 商品は全て税込価格です。
※ ピッツァの配達はできません。

048-549-1330
テイクアウトのご注文はお電話で！
オステリア・デル・タンブーロ

シチリア産 アンチョビ・国産 フルーツトマト・イタリア産 モッツァレラチーズ
ブルスケッタで定番のトッピングを 
産地と美味しさにこだわってピッツァにしました。 
たっぷりチーズをのせています！

粉チーズ（グラナパダーノ）トッピング + ¥150
モッツァレラチーズトッピング + ¥390

ガーリック・ソーセージ・ベーコン

国産ガーリック・埼玉県産香り豚ソーセージ
イタリア産ホエー豚ベーコン！！！

ガーリック2倍トッピング無料！


